
Carne de Res y Vegetales Orientales (Oriental Beef and Vegetables)

1⁄2 libra de filete de res     
1 cucharada de aceite (el aceite de sésamo da este plato más sabor oriental)
2 calabacines    1 cucharada de vinagre
1 cucharada de salsa de soya  1 cucharada de salsa de soya  1 cucharada de salsa de soya 1 cucharada de azúcar
1 cucharada de semillas de sésamo, 4 zanahorias
   si quisiera

Corte el filete en tiras pequeñas. En un sartén, cocine la carne en el aceite hasta que 
se dore. Corte diagonalmente las zanahorias y calabacines. Agréguelas a la sartén y 
cocine hasta que estén crujiente-tiernos. Mezcle el vinagre, la salsa de soya y el azúcar. 
Agregue las semillas, si quisiera. Sirva inmediatamente. 

Chili Fácil (Easy Chili)
1⁄2 libra de carne de res, molida  1⁄2 libra de carne de res, molida  1⁄2 libra de carne de res, molida
3 tazas de frijoles rojos (~1 taza secos, o 2 (15 onza) latas, escurridas)
3⁄4 taza de catsup    4 cucharadas de chili en polvo
2-3 tazas de agua   2-3 tazas de agua   2-3 tazas de agua 1 cebolla cortada, si quisiera

Dórese la carne de res con la cebolla, si quisiera. Escurre la carne y quite la grasa. 
Agregue los ingredientes que quedan y cocine por 20 minutos, mezclando para prevenir 
el pegar. Agregue más agua si quisiera.

Consejo para servir: Esta receta tiene mucho sodio. Para reducir la cantidad de sodio 
en la receta, use frijoles cocidos (sin añadir la sal) y use el catsup bajo en sodio.
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Datos de Nutrición usando frijoles enlatados

Raciones por receta: 6
Cantidad por ración: 

Calorías 263  31% de calorías de grasa
Grasa total 9g  Grasa total 9g  Grasa total 9g Sodio 3mg
*Vitamina A 21% *Vitamina C 20%
*Calcio 6%   *Hierro 22%

*Porcentaje de Valores Diarios
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Datos de Nutrición 

Raciones por receta: 4
Cantidad por ración: 

Calorías 260  28% de calorías de grasa
Grasa total 8g  Grasa total 8g  Grasa total 8g Sodio 369mg
*Vitamina A 609% *Vitamina C 38%
*Calcio 7%   *Hierro 17%

*Porcentaje de Valores Diarios


